
 

 

 

 

Caesar Carpaccio vom Krämooshofrind 

Caesarsalatcreme/Parmesan/Caesarsalat/Wachtelei/Croutons/13,00 € 

Oktopusgröstel 

kleine Grenaille Kartoffeln/Kürbis/Balsamicozwiebel 

Aioli/Pflücksalat/13,00 € 

Gebratene Ziegenkäsetaschen 

eingekochte Williams Birnen /karamellisierte Walnüsse 

Zupfsalat/Balsamicodressing/13,00 € 

 

- Alle Vorspeisen auch in Hauptganggröße möglich/19,00 €    -  
 

 

 

 

Weichter Festtagssuppe 

Maultäschle/Grießnocken/Markklößchen/6,00 € 

Leberknödelsuppe/Backerbsen/6,00 € 

Flädlesuppe/5,50 € 

Kürbisrahmsuppe 

geröstete Kürbiskerne/Kürbiskernöl/Croutons/6,50 € 
 
 
 
 
 
 

Italosalat 

gemischter Salat/Hausdressing 

gekochtes Ei/Tomate/Zwiebel/13,50 € 

Orientsalat 

gemischter Salat/Currydressing/Früchte/Nüsse 

gebratene Hähnchenbruststreifen/14,50 € 

Gemischter Salat/Hausdressing/6,00 € 

Blattsalat/Balsamicodressing/5,50 € 



 
 
 

 
 
 
Grillpfanne 

Steaks von Rind/Schwein/Geflügel/Zuckermais 

Speck-Bohnen/Grilltomate/Pommes frites 

hausgemachte Kräuterbutter/22,00 € 

 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 

Rinderhüftsteak/Bratensoße/Käsespätzle/Röstzwiebel/27,50 € 

 

 

Käsespatzen 

Röstzwiebel/Beilagensalat/15,00 € 

 

 

Cordon bleu 

paniertes Schweinerückensteak gefüllt mit Schinken und Käse 

Pommes frites/Beilagensalat/22,00 € 

 

 

Schnitzel Wiener Art 

Paniertes Schweinerückensteak 

Pommes frites/Beilagensalat/18,00 € 

 

 

Geflügelgeschnetzeltes „Indisch“ 

Geflügelbruststreifen/Curryrahmsoße/Kokosfrüchte/Mandelreis/20,00 € 

 

 

Seehechtfilet 

Senfsoße/buntes Gemüse/Kartoffelgratin/21,00 € 

 

 



 

 

 

¼ Ente oder ½ Ente 

knusprig gebraten/kräftige Entensoße/Kartoffelknödel 

hausgemachtes Blaukraut/gefüllter Bratapfel/¼ 22,00 €/½ 29,00 € 

 

Hausmacher Ente à l'Orange 

Entenstücke ohne Bein/Entensoße 

Orangensoße/Herzoginkartoffel/Mandelbrokkoli/25,00 € 

 

Sauerbraten vom Krämooshof Rind 

Kartoffel-Semmelscheiterhaufen/Blaukraut/Schmorgemüse/25,00 € 

 

Rehragout vom Weichter Reh 

Kartoffelnudeln/Rosenkohl/Preiselbeerbirne/24,00 € 

 

Geschnetzeltes vom Hirsch Stroganoff 

Champignons/Essiggurke/Rote Beete/geschmorte Zwiebeln 

Sauerrahm/Semmelknödel/24,00 € 

 

Cordon bleu Winzerin 

gefüllt mit Camembert und Rauchfleisch/eingekochte Trauben  

Pfefferrahmsoße/Brezenknödel/gemischtes Gemüse/23,00 € 

 

Lachssteak mit Rosapfefferkruste 

Zitronebuttersoße/gebratene Zucchini/Kürbispüree/24,00 € 

 

Krone Herbstragout (Vegetarisch/auch vegan möglich) 

Kürbis/Apfel/Wurzelgemüse/Kartoffelknödel/ 

Zwetschgenröster/Blaukraut/18,00 € 

Unsere Gerichte gibt´s genau so, wie sie in der Karte stehen. 

Umbestellungen sind leider nicht möglich. Danke für eurer Verständnis! 

 


