
 

 

 

 

 

Rindercarpaccio vom Krämooshof Rind 

Schwarze Walnüsse/eingelegter Sellerie/Walnussmayonnaise/Wachtelei 

Pflücksalat/Balsamico/13,00 € 

Oktopusgröstel 

Grenaille Kartoffeln/Paprika/Aioli/Datteln/Blattsalat/13,00 € 

Gebratene Ziegenkäsetaschen 

eingekochte Pfefferkirschen/Thymianhonig 

kandierte Mandeln/Zupfsalat/13,00 € 

 

 
 

 

 

 

Weichter Festtagssuppe 

Maultäschle/Grießnocken/Markklößchen/6,00 € 

Leberknödelsuppe/Backerbsen/6,00 € 

Flädlesuppe/5,50 € 

Apfel-Meerrettichrahmsuppe 

Rote Beete-Nocken/Croutons/6,50 € 
 

 

 

 

 

 

Italosalat 

gemischter Salat/Hausdressing 

gekochtes Ei/Tomate/Zwiebeln/13,50 € 

Orientsalat 

gemischter Salat/Currydressing/Früchte/Nüsse 

gebratene Hähnchenbruststreifen/14,50 € 

Gemischter Salat/Hausdressing/6,00 € 

Blattsalat/Balsamicodressing/5,50 € 



 

 

 

 

 

 

 

 

Grillpfanne 

Steaks von Rind/Schwein/Geflügel/Zuckermais 

Speck-Bohnen/Grilltomate/Pommes frites 

hausgemachte Kräuterbutter/21,50 € 

 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 

Rinderhüftsteak/Bratensoße/Käsespätzle/Röstzwiebel/25,00 € 

 

 

Käsespatzen 

Röstzwiebel/Beilagensalat/13,50 € 

 

 

Cordon bleu 

paniertes Schweinerückensteak gefüllt mit Schinken und Käse 

Pommes frites/Beilagensalat/20,00 € 

 

 

Schnitzel Wiener Art 

Paniertes Schweinerückensteak 

Pommes frites/Beilagensalat/16,50 € 

 

 

Geflügelgeschnetzeltes „Indisch“ 

Geflügelbruststreifen/Curryrahmsoße/Kokosfrüchte/Mandelreis/18,00 € 

 

 

Seehechtfilet 

Senfsoße/buntes Gemüse/Kartoffelgratin/20,00 € 

 



 

 

 

Entenbrust rosa gebraten 

Orangensoße/Bratapfel 

Briochekartoffelknödel/Mandelbrokkoli/25,00 € 

 

Hirschkalbssteak rosa gebraten 

Rotwein-Schalottenkruste/Wildrahmsoße/Pfefferkirschen 

Kartoffeltaler/Rübchengemüse/25,00€ 

 

Geschmorter Hirschkalbsbraten aus der Keule 

Wacholderrahmsoße/Preiselbeerbirne/Blaukraut/Spätzle/21,00 € 

 

Hirschkalbgeschnetzeltes 

Calvadosrahmsoße/Champignons/Rosenkohl/Apfel 

kleine Zwiebelchen/Semmelknödel/23,00 € 

 

Rehragout vom Reh aus dem Weichter Wald 

Kartoffelschlupfer/Rosenkohl/Preiselbeerbirne/25,00 € 

 

Cordon bleu Allgäu  

gefüllt mit Käsespatzen/Rauchfleisch/Pfefferrahmsoße/Röstzwiebeln 

Kartoffelbuchteln/gemischtes Gemüse/22,00 € 

 

Cannelloni gefüllt mit Reh aus der Weichter Jagd 

gebratene Champignons/Birne/Parmesan/leichter Trüffelrahm/20,00 € 

 

Seebarsch mit Lachsmousse gratiniert 

Krustentierrahm/Blattspinat/Fondant Kartoffeln/23,00 € 

 

Veganes Winterragout 

Kürbis/Apfel/Kartoffelknödel/Blaukraut/18,00 €  


